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N formai DOP ence al Mas

L Puzzone, fat aldo de che che perveit | disciplinar, vegn fat ence tel Cajelo
de lagritur de Moena

la ambida zertificazion. L Puzzone
DOP cogn vegnir fat aldo de n
disciplinar con regoles n muie
strentes, cogn vegnir zertifica | lat,
la stala, chel che magna la vaces, 1
laboratorie e la celes per la
sajonadura. L. Puzzone del Cajelo
del Mas vegn fat col lat de 13 vaces
bijes, na sort de lat de auta calita,

L Puzzone vegn endo fat a Moena.
Chest formai, che del 2014 a ciapa
la zertificazion DOP, vegn fat te
cater malghes: cheles de Fascia,
Pardac, Ciavaleis e Primier. Da
meérz de chest an se pel | troér ence
tel nef Cajelo del Mas a Moena de
la familia de Michelangelo Croce.
L’¢ | prum cajelo privat che a ciapa

che da la stala vegn porta
diretamenter te cajelo per vegnir
lura. Michelangelo Croce col
didament del malghier Peter
Decrestina ge stésc do a duta la
filiera, da I'alimentazion de la vaces
a la vendita del formai.

— De piit a piata 20

L Puzzone rua endo a Moena

L formai fat tel nef »Cajelo del Mase de Michelangelo Croce a ciapa la zertificazion
DOP, I la quinta malga che lo produsc e la pruma privata

Michelangeln Croce endana che [ lavma
I Puzzome.

L’a n inom ¢ n marchie recognaoscit
a livel internazional 1 Purzone de
Muocna. Chest formai che vegn fat
te le cater malghe de Fascia, Pardac,
Ciavaleis ¢ Primier e che del 2014
I'a ciapd la zertificazion DOP
(denominazione origine protetta)
ades se pel | troar ence tel nef #»Cajclo
del Mass de Moena. Eno demi con
Finom de Puzzone ma adertura con
la zertificazion DOP.

L& na gran sodesfarion per 2 familia
de Michelangelo Croce chela de ser
podu verjer, apede a sie Agritar El
Mas, ence na boteiga ola poder
vener si prodoc. Na sodesfarion che
& doventada ama pii grana canche
1 & abi la conferma che so formai
respon 8 duc i controi per 12 ambida
zertificaion.

Ades che 1a sgjon del turism da
distd & beleche mada a pix aon voli
jir a troar Michelangelo ¢ s far
contar de chest bel travert arjont de
gra ence 3 la colaborazion del
malghier Peter Decresting che laora
a la Malga de Fascia.

La Usc Michelangelo, coél
nascii chest projet?

Wod chigid son 13 vace bije, le fasc
pech lat ma de gran calita. Ajache
aon I'agritur ¢ voleane ge sporjer
nisc prodoc s¢ 8on cmpensa de se
wegnir 1lat & se far | prodoc enstesc.
Ne saeva che portar | lat te 1a malga
de Fascia Pera mingol desche 1
svalutar. Coscita zon tacd a far calche
prodot scempie te cojina desche
caciote ¢ yogurt. Dapd ajache
doreane trop formai te ciasa de
november zom fat n picol cajelo. Aon
meti int ke machine per laorar 1 lat
o cater cele per stagionar i formaes,
unz aposta per | Puzzone percheche
la cogn esser particolars ¢ gestida
ana vida desvaliva ¢ ge ¢ domana

I malghier Peter Decresting tel Cajelo
el Mas.

a Peter se | podeva vegnir 2 ne sidar
opne tant sjache ¢ '3 le competense
piuste.

Che particolarita al | Sprez saon?
Peter Decresting L Puzzone I'é n
formai da la grosta tumia conta, a
pasta semidura ¢ semicota, la grosta
la vegn lavada per ge dar chele
spezifiche olfative ¢ organoletiche
particolare. Cheste carateristiche
le vegn soraldut da e cele olache se
1 met 2 szjonar che le cogn essern
muie turmie percheche cogn se crear
chisc bateries che va a formar la
grosta.

Donca durade dut | lat per far
formaes? N'eede assa?
Michelangelo Ei, ades nod laoron dut
nosc lat per far soraldut Puzzone.
Dapd compron auter lat da bachepn
chigid entorn ¢ fajon ence antre sort
de formaes. Fajon | «Brun de Fascias
chi pense che sie | prim serborinatos
che vegn fat chigio te val, che 'éna
sort de gorgonzola. Fajon ence cater
o cinch sort de caciote, 1 «Fior di
pannas, desvalive poine, yogurt ¢
venon n mulge de lat fresch, i vegn
come che se fajeve sti egn che i jiva
al Cajelo 8 &2 tor le bace de lat fresch.
I pasza 4 jir 2 pe ¢ 1 sc forma a se
comprar lat e formai, ence jent
del post.

Cotanta de produzion sede de lat?
Woi reon sui 2 gquintai ¢ mez al di
canche sion sul fior ded lat ¢ dapd 1
cala. Per far na mola de Puzzone
e vl beleche 90 litri de lat, noin
fajon 5 mole &l di n di sci ¢ o di no.

Donca aede na picola produzion
de formai ma de gran calita...

Ei, chigid noi podon comtrolar | lar
percheche saon che che magna nosce
vace e I'é pid costanza su la

produgion, | formai bon cogn vegnir
fat con lat bon.

El per chest che siede stac bogn
de ciapar la zertificazion DOP?
Canche aon vedil che ne doventava
n bon formai aon domana de poder
acr la zertificazion DOP ¢ I'son
cizpada de marz de chest an. Ades
sion | quinto cajelo olache vegn fat
Purzone DOP e sol privat. Moi ge
jomn dé a la filiera dal scomenz a la
fin, da I'alimentaxion de be vace, che
la ¢ fondamentala, 3 la vendita del
formai. Noi mofjon ¢ con n trasport
de pec metres | lat vegn trasforma.
Mo Ié lat mescoda che magari rua
da 30 soui, olache pol esser che n
sie 20 che 1aora ben e un demd che
magari laora mal ¢ | te roina dut
1lat.

Che ge velel per ciapar la
zertificazion DOP?

Ge vel aer carateristiche struturale
aldd, che vel dir laboratorie per
laorar | lat & cele per la stajonadura
adatade. Dapad s cogn aver la stala
o 1zt zertificd. I controlz | mangimi
¢ | fegn che cogn esset per 1 T0%
auto prodot, noi sion mié ence al
100%. Ma oita che i & controld dute
cheste robe | Consorzie te mana n
document che zertifica che m pode
produr | Puzone. L CS0A, |2 somicta
taliana de zertificazion tel setor
agroalimentar, 1'¢ I'organism
competent che dasc la zertificasion.

Chi &l che & crea | Puzzone con
cheste carateristiche?

La storia disc che | prim Puizone
Té stat cred 2 Moena dal Bepide la
Laols, i o chismava | “puzzaliniana”,
tel cajelo che Pera vindd | Comun
olache é | March. Chigio i fajeva
formai ¢ i lo tegniva en tei volti apede
=u rif, i aeva ence infiltrazion de éga
tant che | meteva bree via per tera
¢ farile I'é per chest che | formai
fermentava de pid e amo apede i lo
bagnava con éga ¢ 52l na oita cn
setemana.

Co &l | controi su la zertificazion?
Michelangele 1 é trop severi, Tua i
tecnivi del Consorzie e de la CS0A
che i controla dut. Proprio Pauter
di i & rué chigid e i a dit che son n
formai de autiecima calitd. De chest
sion n mulge contenc.

Peter La DOP perveit n disciplinar
=CTit con parametres stabilii ence
=1 la mesura, autezs, 1 color del
formai, la szor. Per mic cont chid,
a desforenza de e autre malghe, a
favor de 1a calita I°& proprio che se
4 na costanza percheche | lat I'é
semper | medemo ¢ se | cognosc ben
¢ dapd trop fasc la sajonadura. Da
disciplinar | cogn sajonar amancol
90 dis, | pel star fin ai 150 dis e dapd
=¢ pel | vener desche sajona.

Siede contenc de chest resutat?
Michelangslp Son stolz percheche
pode dir che aon | Puzzone DOP
nosc de Moena, fat 2 Moena, con
lz wvace ¢ | fegn de Moena, chest I'é
segur n valor enjontd.

Imtervista de Momica Cigolla

L. Brun de Fascia.

L Puzzone/Spretz saori.




